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RESUMO. No municipio de Braganga, a comercializagio do pescado ¢é realizada
principalmente em feiras livres e no mercado municipal, e esta atividade envolve um ndmero
significativo de pessoas denotando sua importincia sécio-econdémica. Com o objetivo de
diagnosticar os aspectos higiénico-sanitirios da feira e do mercado municipal de Braganga,
verificar a variagio de preco e compreender a dinimica de oferta do pescado comercializado
no municipio, foram coletados dados de volume e valor de comercializagio do pescado na
feira do peixe no municipio, entre os meses de janeiro a dezembro/2007 com periodicidade
quinzenal. Os resultados evidenciaram que apesar do volume de pescado comercializado e a
variedade de tixons registrada, a feira de Braganca nio apresenta condigdes de infra-estrutura
¢ higiene ideais, podendo prejudicar a qualidade bioquimica do pescado consumido no
municipio. As variagdes de prego ao longo do ano para todos os recursos disponiveis estio
diretamente relacionadas a sua varia¢io sazonal, sendo a pescada g6 (Macrodon ancylodon) a
espécie que apresentou maior variagio de volume e prego durante o estudo.

Palavras chave: feira do peixe; mercado; oferta-procura; higiene do mercado.

ABSTRACT: Economic and hygienic-sanitary aspects on marketing of fish in Braganga City
(PA). In Braganga, fish trade is an activity that involves a significant number of people
showing its socio-economic importance. Aim to diagnose the hygienic-sanitary aspects in fish
trade, check the variation in price and understand the dynamics of supply fish, volume and
price data were collected in fish trade fair between january and december/2007 with
fortnightly intervals. Despite of volume of fish sold and the variety of taxa recorded, fish trade
does not present ideals conditions of hygiene and infrastructure, and it can affect the
biochemistry quality of fish consumed. Changes in price throughout the year for all available
resources are directly related to their seasonal variation, king weakfish — Macrodon ancylodon
- was the specie with greater variation in volume and price during the study.

Key-words: fishing trade; fish market; seasonal price variability; demand supply.

1. Introdugio natural para exploragio de recursos pesqueiros
da regiao (ISSAC et al 2006).

Entre os principais municipios envolvidos
no desembarque de pescado no Estado do Pari
destaca-se a cidade de Braganga, com produgio
pesqueira na ordem de 11.000 t anuais, a qual é
suplantada pela capital Belém e pela cidade de
Vigia (CEPNOR- IBAMA, 2004).

A pesca extrativa marinha e estuarina
constitui importante atividade na regido Norte
do Brasil, a qual proporciona ao Estado do Para
o segundo lugar no ranking nacional de
volume de pescado desembarcado, sendo
superado apenas pelo Estado de Santa Catarina
(MPA, 2010). Este fato denota uma vocagio
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O municipio de Braganga esti localizado na
regido estuarina do rio Caeté, onde hi uma
vegetacio tipica de manguezal e rica em
nutrientes de origem bioldgica. A grande
produtividade natural da regido permite a
estruturagio de uma complexa cadeia
alimentar que influencia positivamente na
atividade pesqueira local (WOLF et al 1999).

Segundo Brito (2002) aproximadamente
10% do volume total de pescado desembarcado
no municipio é comercializado em feiras livres
e mercados locais, sendo o restante destinado a
outras cidades do Estado e outras regides do
pafs, onde geralmente o pescado é beneficiado
para comercializagio em supermercados da
regido e para exportacio. Entre as principais
espécies de pescado destinados a este fim,
destacam-se espécies como: pescada amarela
(Cynoscion acoupa LACEPEDE, 1802), peixe-
serra (Scomberomorus brasiliensis Collette;
Russo; Zavalla, 1978), lagostas (Panulirus sp.)
e pargo (Luyanus purpureus POEY, 1875)
(ISAAC et al 20006).

A comercializagio do pescado em Braganga
¢ realizada principalmente na feira e no
mercado municipal, que apesar do volume de
pescado comercializado, estes locais nio
apresentam condigdes de infra-estrutura e
higiene 1ideais. Contudo, apresentam uma
grande importincia no Aambito  sécio-
econdmico, pois hi um ndmero significativo
de familias que estio ligadas direta ou
indiretamente a renda gerada nestes locais
(BRAGA et al 2006).

O presente estudo teve como objetivos
diagnosticar os aspectos higiénico-sanitarios da
feira ¢ do mercado municipal de Bragangca;
descrever a forma de comercializagio; as
principais espécies comercializadas; verificar a
sazonalidade dos recursos; a variagio de prego
¢ ainda compreender a dinimica de oferta do
pescado comercializado no municipio.

2. Metodologia

Os dados foram coletados a partir de
questiondrios  estruturados  aplicados  aos
comerciantes, na feira e no mercado de peixe
no municipio de Braganga. Adicionalmente,
foram  realizadas  visitas  técnicas  para
observagio e avaliagio das condigdes higiénico-

sanitiria, bem como a forma de
comercializagio e a infra-estrutura destes
locais. O referido estudo foi realizado durante
os meses de janeiro a dezembro/2007, com
coletas de periodicidade quinzenal.

Informagdes sobre as espécies
comercializadas, periodos de safra, volume
comercializado, formas de comercializacio,
pre¢o de venda e perdas de produgio foram
adquiridas através dos questiondrios. A
identificacio das espécies em campo foi
realizada a partir do conhecimento empirico
dos comerciantes e com o auxilio de chaves de
identificacio (Espirito-Santo et al 2005) e
Fishbase (www.fihbase.base.com). Optou-se
pela utilizagio da terminologia ‘etno-espécies’
para diminui¢gio de erros amostrais no que
tange a identificagao cientifica das espécies.

Todos os dados foram digitalizados em
planilhas eletrénicas para posterior tratamento
estatistico onde foram utilizados os programas
Bioestat 5.0, Statistica 7.0 e PRIMER 6.0. Para
comparagio das variagdes mensais de volume e
valores de venda dos produtos foram utilizadas
andlises de varidncia (ANOVA). Para os dados
que nio apresentaram distribuicio normal
mesmo apds transformagoes (Log X+1) foi
utilizado o teste nio paramétrico de Kruskal-
Wallis. Como teste 3 posteriori foi utilizado o
teste T de Student-Newman-Keuls.

Uma anilise de agrupamento (cluster)
utilizando o coeficiente de Jaccard e UPGMA
(unweight pair-group method using aritmetic
averages) como medidas de distincia — foram
efetuadas para identificar o nivel de
similaridade entre a disponibilidade dos
recursos pesqueiros para os consumidores por
estagio do ano (seco-julho a setembro;
chuvoso-fevereiro a abril; transi¢io chuvoso-
seco de maio a junho e; seco-chuvoso de
outubro a janeiro) segundo a delimita¢io de
Bentes (2005). Para tal andlise foi construida
uma tabela de presenga-auséncia das etno-
espécies considerando-se, més a més, todo o
periodo de levantamento de dados.

Adicionalmente, foram incluidos dados de
notificagdes ¢ apreensdes realizadas pela
Secretaria Municipal de Satide do Municipio
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de Braganga — Departamento de Vigilincia
Sanitdria.

3. Resultados

Rigueza de espécies

No municipio de Braganga, foi
observada a comercializagio de 67 tixons
(etno-espécies) de pescado distribuidas em 36
familias. Deste total, 71,26% correspondem a
peixes  6sseos, 11,97%  elasmobrinquios,
13,46%  crusticeos e 3,3%  moluscos,
catalogadas no mercado e na feira livre do
municipio. A comercializagio do recurso ¢é
realizada utilizando o nome vernacular dos
espécimes o que favorece o agrupamento de
uma variedade de espécies.

Entre as espécies vendidas, cinco se
destacam pelo seu volume de comercializagio,
sendo que a familia Sciaenidae foi a mais
representativa dentre todas. Para categoria de
moluscos foi registrado somente um género
(Mpytella), ao contrario dos crusticeos que
foram registrados cinco géneros (Tabela 1-
Apéndices).

Infra-estrutura, formas de comercializacio do
pescado e notificagoes

A comercializacio do pescado ¢ totalmente
realizada na feira livre ¢ no mercado municipal,
onde ¢ verificada a venda direta ao consumidor
durante toda a semana no periodo da manha.
Esta  comercializagio ¢  realizada  por
intermédio de ‘peixeiros’ assim conhecidos na
regido, que em geral fazem parte do segundo
elo de comercializagio dos produtos.

O mercado municipal apresenta estrutura
de alvenaria com 45 boxes, possuindo dgua
encanada proveniente de um pogo artesiano de
dominio da prefeitura. Ji na feira livre foi
verificado que a comercializagio ocorre em
‘barracas’ de madeira onde as condigdes de
comercializacio sio mais precirias do que as
verificadas no mercado, pois os peixes ficam
expostos ao sol, trinsito de animais ¢ ao lixo
organico depositado durante a comercializagao.
Em ambos os locais nio foi observada a
utilizacio de vestimentas e instrumentos
adequados (toucas, luvas, aventais ¢ facas de
material inoxidavel), que poderiam contribuir
para a garantia da qualidade do produto e

isengio de  microrganismos  patogénicos
provenientes de contaminagio cruzada.

A maior parte do pescado é comercializada
na feira livre (61%) onde a diversidade de
espécies e de produtos é peculiar. Neste local
verifica-se a venda direta de peixes (i natura e
salgados), camardes, mexilhdes, caranguejos e
siris. O que o diferencia do mercado municipal
que apresenta comercializagio quase exclusiva
de peixes na forma /n natura.

Os peixes comercializados na forma in
natura sio acondicionados em gelo, porém
durante a comercializagio os mesmos ficam
expostos em bancadas, sob temperatura
ambiente. Além disso, os peixes quando
apresentam pequeno porte, traumas em sua
musculatura ou  constituem sobras da
comercializagio  in  natura, destinam-se
geralmente ao beneficiamento da salga seca,
processo realizado de forma artesanal nas casas
de salga presentes no interior da feira as
margens do Rio Caeté.

A comercializagio de moluscos ¢é realizada
somente para uma espécie, o sururu - Mytella
sp - que apresenta duas formas mais comuns
de comercializagdo: forma in natura (sururu
‘sujo’) e através de simples beneficiamento
(sururu  ‘limpo’), onde os comerciantes
separam a sujeira (cascas de arvore, folhas e
residuos de conchas) promovendo uma
redugio do volume adquirido pelos
comerciantes, que de acordo com relatos,
ocorrem perdas de 30% a 50% do volume total.
Foi observada a comercializacio de sururu
cozido em salmoura e descascado, contudo a
ocorréncia deste tipo de produto foi
esporadica. Para este recurso, as estimativas de
produgio sio pouco confidveis uma vez que os
comerciantes nio conseguem quantificar com
exatidio o volume de moluscos que ¢
comercializado diariamente devido as perdas
durante o beneficiamento. Os registros de
comercializagio deste molusco sio observados
somente durante a safra (setembro a margo).

O caranguejo assim como Os  Siris,
geralmente ¢é comercializado ainda vivo em
‘cambadas’ (14 unidades) e paneiros (40 a 50
unidades), respectivamente. A comercializagio
deste recurso apresenta-se de forma bastante
difusa, pois durante as primeiras horas do dia
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os comerciantes vendem o produto em grandes
quantidades e ainda em diferentes locais em
toda a feira e em outros pontos do municipio,
tornando a coleta de dados estatisticos de
producio  imprecisos. Outro tipo de
comercializacio ¢ na forma de ‘polpa’ ou
‘massa’ que é o resultado de uma forma
simples de beneficiamento no qual o
caranguejo ¢ lavado, cozido e posteriormente é
retirada a carne de forma manual.

Os camardes comercializados no municipio
sao observados exclusivamente na feira livre e
geralmente s30 provenientes do
beneficiamento através da salmouragem e
secagem. Em algumas ocasides foi observada a
comercializacio de camardes na forma in
natura, destacando-se somente uma espécie, o
camario rosa (F. subtilis). A venda deste
recurso na feira livre é realizada de acordo com
o tamanho (pequeno, médio e grande) o que
culmina também na variagio do prego.

Durante a comercializagio, observou-se que
a qualidade e o prego do pescado estio
diretamente relacionados com as diferentes
formas de armazenamento dos produtos.
Assim, em muitas situacdes, o pescado perde
qualidade ao longo do dia, favorecendo a
diminuigio do prego e facilitando a
comercializa¢io destes para as casas de salga.

No ranking de peixes que mais sobraram na
comercializacio in natura, destacou-se o serra
(13,53%), sendo também responsivel pelos
maiores indices de apreensdes ocorridas
durante o estudo (Tabela 2-Apendices).

O volume de pescado apreendido pela
vigilincia sanitiria municipal somou o total de
5.420kg, compreendendo tanto pescado fresco
quanto salgado. No entanto, o pescado ‘fresco’
contribuiu com a maior parcela de pescado
apreendido, aproximadamente 70%, enquanto
30% foi de pescado salgado. Estas apreensoes
foram realizadas baseadas na baixa qualidade
do pescado comercializado, principalmente
devido a0 armazenamento inadequado.

Sazonalidade e comercializacio do pescado

Os maiores volumes de comercializagio
didria destes recursos estio diretamente
associados a safra e consequentemente aos
menores valores de comercializagio. A pescada

g6 foi a principal espécie comercializada,
apresentando maiores volumes durante os
meses de abril a setembro, com pico observado
no més de junho com o total de 1.718 kg.

Os cacoes se destacaram em segundo lugar
no ranking de volume de comercializagio,
porém apresentou variagdes nos volumes
durante o ano, com maiores valores no més de
setembro  (Figura 1). O volume de
comercializacio de camardes na feira livre
apresentou variagdes durante o ano, com
indices mais elevados nos meses de junho e
agosto. Considerando todas as categorias de
pescado comercializado tem-se que os meses
de estiagem foram os de maior expressividade
dentre os demais (F=2.3458; p< 0.01).
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g 1000 Bandeirado
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Figura 1. Volume diirio médio (kg) de

comercializagio das principais espécies de pescado
na feira livre ¢ no mercado municipal de Braganca
— PA registrado no periodo de Janeiro a Dezembro
de 2007.

Os pregos de comercializagio registrados
nos pontos de comercializagio variaram entre
R$ 9,00 (pescada amarela) e¢ R$ 0,50
(Uritinga), com média de R$ 2,40. Entre os
peixes mais comercializados, a wvariagio de
preco esteve entre R$ 0,50 ¢ R$ 5,00 (Tabela 3-
Apéndices).

Entre os crusticcos, os camardes
apresentam  os  maiores  valores  de
comercializagdo, atingindo R$ 26,00/kg para
aqueles classificados como grandes. Os
moluscos (sururu) apresentaram os menores
precos de comercializagio, porém apds o
beneficiamento de cozimento e retirada da
concha calciria (sururu descascado), houve um
aumento  considerdvel dos  valores de
comercializagio deste pescado (Tabela 4-
Apéndices).
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O rendimento anual registrado foi de
aproximadamente de R$ 256.022 + 9.171 com
mixima mensal de R$ 33.648,6 em junho de
2007, coincidindo com os periodos de safra de
algumas espécies como a pescada G6. No
ranking de rendimentos, as cinco principais
espécies representaram cerca de 61% do total
do pescado comercializado no municipio. Os
volumes comercializados entre os meses foram
estatisticamente diferentes entre novembro e
margo (p<0.01) e novembro e julho (p<0.05).
Para o rendimento, as diferengas entre os
meses foram observadas para os cagdes onde as
diferencas foram muito significativas (p<0.01)
nas combinagdes entre os meses de outubro
com fevereiro, marco, abril, maio, julho,
agosto ¢ dezembro; o més de setembro foi
significativo com margo, junho e novembro
(Tabela 5-Apéndices).

A anilise de cluster (Figura 2-Apéndices)
revelou a formagio de quatro grupos de
espécies disponiveis para venda ao longo de
todo o ano, entretanto, praticamente todas as
espécies sio observadas na feira livre e no
mercado municipal, porém com precos
diferenciados devido a2 menor ou maior
disponibilidade sazonal. Considerando apenas
os periodos de maior ocorréncia dos recursos,
os quatro grupos formados evidenciam as
espécies vendidas somente no verio local
(Grupo A) como a pratiqueira (PT) e a
piranha-vermelha (PV); espécies encontradas
na transi¢ao das chuvas para a estiagem (Grupo
B) como o canguiro (CR); espécies cuja venda
acontece principalmente nos dois periodos de
transi¢ao (Grupo C) como o mandii (MD); e
ainda as espécies cuja disponibilidade ¢
constante ao longo das estagdes sem variagao
significativa do prego (Grupo D): tainha,
bragalhio, anchova, camardes e outros.

4. Discussio

A comercializagio do pescado no municipio
de Braganga ¢ peculiar 3 maioria dos outros
municipios do estado do Pari. Notadamente,
por estar entre oOs principals entrepostos
pesqueiros do Estado, contribui com uma
parcela importante da produgio pesqueira
extrativa marinha do Pari. Entretanto, e apesar
de sua importincia na geragio de emprego e

renda, pouco se conhece sobre a dinimica de
comercializacio dos recursos nas feiras livres e
mercados locais e ainda todos os registros de
producio de pescado, mesmo os feitos pelas
instituigdes governamentais, sio realizados
utilizando-se a nomenclatura coloquial das
espécies, o que contribui para o agrupamento
de uma variedade de tixons. Nestes locais é
conhecida uma variedade de espécies que sio
comercializadas, desde peixes Gsseos e
elasmobrinquios até crusticeos e moluscos
(BRAGA et al 2006).

Nos locais de comercializagio do pescado
no municipio de Braganca, verificam-se
deficiéncias referentes as boas priticas de
manipulagio e infra-estrutura, que estio
associadas as precirias condi¢des higiénico-
sanitarias destes. Havendo, portanto,
desrespeito das normas de Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade de Peixe
Fresco e as demais normas implantadas pela
ANVISA (Agencia Nacional de Vigilincia
Sanitiria). Desta forma, pode ocorrer
contaminagio e/ou o aceleramento da
decomposi¢ao destes alimentos, os quais se
configuram como potencial veiculo de
contaminagiao por microrganismos patogénicos
que subseqiientemente contribuem para o
aumento dos riscos de intoxicagio e infec¢io
alimentar na populagio.

Apesar da pouca informaciao a respeito das
enfermidades causadas por alimentos, algumas
publicagbes sugerem que os casos de
toxinfecgio veiculadas por pescado sio
freqiientes, principalmente em pafses que
possuem uma dieta alimentar baseada em
animais aquditicos (HUSS et al 2000). A falta
de medidas que priorizem a qualidade do
pescado  por parte dos pescadores e
empresarios, que negligenciam o aspecto
higiénico-sanitario de captura e
comercializagilo  de  pescado,  também
contribuem para as precirias condigdes fisico-
quimicas que estes produtos sao
comercializados. Deste modo, sio essenciais os
cuidados em relagio 3 manipulagio, em todas
as etapas da cadeia de comercializagio,
diminuindo a perda da qualidade e
deterioragio da musculatura do pescado.
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As priticas tradicionais de passagem do
pescado fresco através de um ou mais
intermedidrios, como observado por Braga et al
(2006) e no presente estudo no municipio de
Braganca, também contribuem decisivamente
para a perda da qualidade do pescado fresco
disponivel ao consumidor na feira livre e no
mercado municipal. Aliado a este fator, os
fatores econdmicos tais como a baixa renda da
populagio  também  podem  contribuir
decisivamente para a desvalorizagio da
qualidade do pescado ofertado.

Ao estudar os aspectos sanitirios da
comercializacio de pescado em Sio Paulo,
Silva et al (2008) verificou que as instalacoes
sanitdrias, o acondicionamento inadequado do
pescado e a falta de vestimenta e utensilios
adequados, sio fatores de risco no que diz

respeito 4 contaminagio dos alimentos
comercializados,  corroborando com  as
observacoes realizadas no municipio de
Braganca.

Algumas observagdes foram freqiientes na
feira do pescado em Braganga, destacando-se o
alto volume de comercializagio de pescado
considerado impréprio para o consumo
humano. Este fato pode estar associado a alta
susceptibilidade do pescado a deterioracio, a
rapida a¢io de enzimas existente nas visceras e
nos tecidos, acentuado teor de nutrientes que
juntamente com pH préximo a neutralidade
favorecem 0 desenvolvimento de
microrganismos, acelerando o processo de
putrefacio (GRAM; HUSS, 1996; LEITAO,
1984). Essa problemitica ¢é agravada pela
dificuldade de prever o prazo de conservagio
do pescado, devido 2 influéncia de inameras
varidveis que interferem no processo de
deterioragio do produto (ALMEIDA-FILHO
et al 2002), como as formas mais apropriadas
de armazenamento para cada espécie de
pescado.

O Serra foi o principal pescado apreendido,
fato que pode estar relacionado a sua
abundincia, que segundo Espirito-Santo
(2002), ¢ a espécie mais desembarcada no
municipio. A fiscalizagio por parte da
vigilincia sanitiria na feira e no mercado
municipal estd direcionada a comercializagio
de peixes, nio estendendo suas agdes ao

comércio de outros pescados, como o0s
caranguejos, siris e sururus. Esta categoria de
moluscos comercializada no municipio ¢
proveniente da retirada direta de bancos
naturais, nio passando por métodos de
depuragio antes de serem vendidos ao
consumidor. Porém, para esses organismos, ¢
aconselhdvel a wutilizacio de métodos de
depuragio, pois sendo filtradores e, portanto,
bioacumuladores, podem reter metais pesados,
bactérias e outras substincias danosas aos

consumidores (OSTENI; GELLE, 1994;
LEAL; FRANCO, 2008). As doencas
relacionadas 20s moluscos bivalves

contaminados sio consideradas emergentes
(FERRAZ, 2006), sendo, portanto,
indispensivel o monitoramento das dreas de
coleta destes moluscos bem como de sua
comercializagio.

A vocagio pesqueira do municipio de
Braganga denota a necessidade imediata de
mudangas para garantir rendimentos mais
apraziveis a comercializagio dos recursos
pesqueiros e a preocupagio com o consumo de
produtos com alguma certificagio. Isaac et al
(2005) denuncia situagio muito semelhante no
municipio de Augusto Corréa (PA) e remete a
algumas reflexdbes como o manejo e a
fiscalizagio  deficientes e A falta do
recolhimento de impostos da pesca. Estes
seriam dois entraves principais que contribuem
para a falta de ordenamento dos mercados e da
baixa qualidade dos produtos. O engajamento
dos feirantes em cursos praticos voltados para
as técnicas de beneficiamento e conservagio
dos produtos a partir da organizagio de classe
s30 Iniciativas prioritirias que poderiam partir
das esferas governamentais.

Alguns exemplos de outros municipios do
Brasil, como citado por Martins (2000) para a
cidade de Vitéria (ES), podem ser utilizados
como modelo de  ordenamento da
comercializagio da feira livre e do mercado do
peixe do municipio de Braganga. Em Vitéria
foi regulamentada uma padronizagao das feiras
livres, onde as barracas de pescado devem
conter balcoes de exposi¢io com limpeza
constante ¢ os peixes expostos devem ficar
permanentemente em gelo para garantir o
resfriamento. Além disso, os residuos
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orginicos gerados na limpeza do pescado
devem ser acondicionados em sacos plisticos e
depois  transportados  para  os  locais
disponibilizados para este fim. Esta experiéncia

tem suscitado significativas mudangas na
qualidade do pescado consumido pela
populagio.

Quase todo o pescado vendido nos pontos
estudados é oferecido na forma fresca (in
natura) ou apenas com um  primeiro
beneficiamento através da salmouragem e
secagem. O pescado que ¢ vendido salgado,
normalmente é proveniente da comercializagio
i natura cuja  qualidade estd Dbastante
comprometida, por este motivo, sio adquiridos
pelas casas de salga por baixos pregos, e
posteriormente revendidas principalmente para
os consumidores de baixa renda, na feira do
municipio ou exportados para outros
municipios e Estados (BRAGA et al 2004).
Segundo Bentes (2005), a agregacao de valor
através do beneficiamento e a certificagio dos
produtos pesqueiros parecem ser atividades
utdpicas na maioria dos mercados peixeiros do
estado do Pari.

As variacoes de prego ao longo do ano para
todos os recursos  disponiveis  estio
diretamente relacionadas a sua variagio sazonal
ou periodos de safra. Este fato é fortemente
evidenciado em Braganga, principalmente nos
periodos de safra da pescada-Gé (abril a
setembro). Esta espécie possui pequeno porte e
baixo valor econdmico mesmo nas entressafras,

sendo, portanto muito consumida pela
populacio de baixa renda.
Os cagdes apresentaram baixo valor

comercial, provavelmente devido a sua pescaria
estar voltada mais precisamente para a
comercializacio de suas nadadeiras (‘abas'), que
sao exportados para o Maranhio, Ceari, Piaui
além de paises como Estados Unidos, China e
Japao, tornando sua carne um ‘subproduto’,
desvalorizando-a no mercado nacional e
internacional (SANTANA, 2002).
Particularmente, no mercado de Braganca,
as significativas variagoes de volume e pregos
da maioria dos pescados acontecem nos
periodos de seca. A anilise de cluster mostrou
ser uma ferramenta estatistica poderosa para
evidenciar esta dinimica sazonal. Os grupos

formados puderam ser claramente relacionados
as estacOes locais (verdo, inverno local e
transi¢oes). Nos periodos de maior intensidade
das chuvas, quando aumenta o volume de dgua
doce no estuirio, sio freqiientemente
capturadas espécies catidromas, anidromas e
semianddromas que embora nio realizem um
deslocamento para dreas mais salobras, sio
espécies que procuram dreas com Mmenores
valores de salinidade dentro dos estudrios. Esta
caracteristica de muitas espécies que visitam o
estudrio do rio Caeté ji havia sido observada
por Isaac e Barthem (1995), Espirito-Santo
(2002) e Braga (2002).
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7. Apéndices
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Figura 2. Anilise de cluster em relagio a disponibilidade dos recursos pesqueiros no mercado municipal e na feira livre do municipio de Braganga considerando
os periodos sazonais do ano (chuvoso, transigio chuvoso-verio, verio e transigao verio-chuvoso) de acordo com levantamentos realizados no periodo de janeiro a
dezembro de 2007. A: espécies encontradas somente no verao local; B: espécies disponiveis somente na transi¢ao das chuvas para o verio; C: espécies encontradas
para venda nos dois perfodos de transi¢io (chuvoso-verio e verdo-chuvoso) D: espécies sempre disponiveis para venda.
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Tabela 1. Espécies e volumes de comercializa¢io dos recursos pesqueiros registrado na feira e no mercado
municipal de Braganca — PA no periodo de Janeiro a Dezembro de 2007.

FAMILIA NOME CIENTIFICO NOME coDp RE‘E}?;‘"}JRI\;‘{EDO
VERNACULAR (ke)
Anablepsidae Anableps anableps (Linnaeus, 1759) Tralhoto TL 100
Antroponidae Centropomus sp Camurim MR 140
Hexanematichthys herzbergii (Black,1799) Bagre BG 980
Bagre bagre, (Linnacus, 1766) Bandeirado BN 4939
Sciadess couma (Valenciennes, 1864) Bragalhio BR 1483
Notarius grandicassis (Valenciennes, 1840) Cambel CB 269
Ariidac Arius quadriscutis (Valenciennes, 1840) Cangatan CN 865
Aspistor parkeri (Traill, 1832) Gurijuba GJ 3727
Arius rugispinis (Valenciennes, 1840) Jurupiranga JR 30
Cathorops spixii (Agassiz, 1829) Uricica UR 91
Brachyplatystoma vaillantii (Valenciennes, 1840) Piramutaba PI 234
Sciades proops (Valenciennes, 1839) Uritinga uT 5298
Batrachoididae Batrachoides surinamensis (Bloch e Silneidaer, 1801) Pacamum PC 427
Callichtyinidae Megalechis sp Tamati TA 343
Trachinotus falcatus (Linnacus, 1706) Birrete BI 501
Trachinotus sp Canguiro, Pampo C&P 658
Carangidae Oligoplites palometa (Cuvier 1833) Timbiro ™ 1397
Caranxsp Xaréu, Caraximbd XR,CX 1260
Clupeidae Opisthonema oglinum (Lesueur, 1818) Sarda SR 525
gizz:liﬁ?g;c Dasyatis sp.; Gymnura sp Arraia AR 2277
Engraulididae Anchovia sp.; Lycengraulis sp Sardinha SD 128
Erythrinidace Hoplias sp Traira TR 125
Epheppidae Chactodepteus faber (Boussonet, 1782) Paru PR 90
Lobatidae Lobotes surinamesis (Bloch, 1790) Carauagu uC 10
Lutjanus jocu (Bloch & Schneider, 1801) Carapitanga CA 40
Lutjanidae Lutjanus vivanus (Curvier, 1828) Cioba CI 72
Lutjanus purpureus (Poey 1875) Pargo PG 92
Haemulidae Genyatnemus luteus (Bloch, 1795) Peixe pedra PP 777
Megalopidae Megalops atlanticus (Valenciennes, 1846) Pirapema PE 116
. . Caica, tainha. CCT
Mugilidae Mugil sp pratiq’ueira ’ N, 764
PT
Pimelodidae Brachyplatystoma flavicans (Castelnau,1855) Dourada DA 638
Pimelodus blochii (Valenciennes,1840) Mandif MD 50
Pomatomidae Pomatonus sp Anchova AC 335
Rachycentridae Rachycentron candum (Linnaeus, 1766) Beijupird BJ 20
Serranidae Mpycteroperca sp Sirigado SG 6
g:ﬁif? éz;g)c)ro/c‘pIda/us (Curvier, 1830); Cynoscion virescens, Curvina co 1208
Menticirrhus americanus (Linnaeus, 1758) Cachorro de Padre PH 30
Cynoscion acoupa (Lacépede, 1802) Pescada amarela PA 4593
Scianidac Macrodon ancylodon (Blach & Schneider, 1801) Pescada Go PO 8007
Nebris microps (Cuvier,1830) Sete-grude SG 54
Stellifer sp Pescadinha cururuca PC 205
Scombridac Scomberomorus brasiliensis (Collete, Russo & Zavala-camim, Serra
1978) SE 3790
Trichiuridae Trichiurus lepturus (Linnacus,1758) Cinturao 116
CT
Cjarcharhinidae, . Virias espécies Cagoes
Ginglymostomatid C¢ 5748
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ae, Scyliorhinidae,

Sphyrnidae e
Squatinidae.
MOLUSCO Litros
Mpytilidae Myrtella sp Sururu SU 29860
CRUSTACEOS Unidade
Ocypodidae Ucides cordatus ( Linnacus, 1763) Caranguejo-ugi CG 23716
. Callinectes danae (Smith, 1869) Siri ST 5500
Portunidae
Callinectes bocourti Edwards, 1879 Kg
Litopenaeus schimitti (Burkenroad, 1936)
Peneidae Xiphopenacus kroyeri (Heller, 1862)
Farfantepenaus subtilis (Pérez Farfante, 1967) Camardes
- - - - - CM 4540
. Macrobrachium surinamicum (Holthuis, 1948)
Palaemonidae

Macrobrachium amazonicum (Heller,1862)
Fonte: Dados da pesquisa.

Tabela 2. Ranking das espécies (%) de pescado que apresentaram maior volume (kg) de apreensoes durante
a comercializagio na feira ¢ no mercado municipal de Braganga—PA, registrado durante o periodo de
janeiro a dezembro de 2007.

Espécie Volume (Kg) Percentual (%)
Serra 1064 19,63
Caraximbé 667 12,31
Canguiro 667 12,31
Bagre 396 7,31
Pescada amarela 252 4,65
Outros 2374 38,84
Total 5420 100

Fonte: Secretaria de Sadde/Departamento de Vigilincia Sanitiria Braganga-PA.

Tabela 3. Variacio anual do prego (R$) das principais espécies de peixe comercializadas no municipio de
Braganca — PA entre os meses de janeiro a dezembro de 2007.

Espécie Minimo (R$) Miximo (R$) Média (R$) Desvio padrio
Pescada G6 1,00 5,00 3,00 1,05
Bandeirado 08 5,00 281 0,86
Uritinga 0,5 >00 2,88 1,09
Cagiio 1,00 500 3,46 0,6
Pescada Amarela 2.5 9,00 7,6 1,4

Tabela 4. Precos de comercializagio (R$) (miximo, minimo, média anual e desvio padrio) das categorias
de crusticeos e moluscos no mercado local e feira livre do municipio de Braganga — PA no periodo de
janeiro a dezembro de 2007.

CATEGORIA Unidade Miximo (R$) Minimo (R$) Média (R$) Desvio padrio
Camario Grande kg 26,00 5,00 18,7 4.8
Camario médio kg 24,00 6,00 11,2 41
Camario pequeno kg 14,00 4,00 7.8 2,5
Caranguejo (vivo) Cambada 10,00 35 6,2 1,3
Caranguejo (polpa) kg 10,00 8,00 9,00 1,4
Siri Unidade 1,00 0,25 0,4 0,28
Sururu* Litro 1,00 0,5 0,75 0,23
Sururu “limpo” Litro 4,5 0,33 1,4 0,7
Sururu “ descascado” g 9,00 8,00 8,5 0,5
*In natura
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Tabela 5. Resumo da andlise de variincia para o volume (kg) didrio de comercializacio e rendimento
(R$/kg) das cinco principais espécies comercializadas na feira livre e no mercado municipal do municipio
de Braganga (Pard) entre janeiro e dezembro de 2007.

For%te .d © Volume (kg) didrio de comercializagio por 12 meses
variagio
Espécie GL sQ QM F P
Tratamento 10 9,329 0,933
* Z ’ s
Pescada G6 Erro 16 82,778 0714 1,3074 0,2341
0,0081
**Bandeirado Tragﬁf“m 51;(3) 195 '76%7; ég;g 2,6261  (NOV com
” ’ MAR e JUL)
.. Tratamento 10 9,897 0,990
* ’ ’
Uritinga Erro 73 47138 0.604 1,6377 0,1112
Tratamento 10 6,461 0,646
* ~ ) )
Cagdes Erro o4 62,935 067 0,9651 0,5205
345¢ +02
Pescada Tratamento 10 34,5¢ +03 ’
amarela Erro 40 17,9 ¢ +04 44.8¢ +02 0,7702 0,6570
Valor (R$/kg) de comercializagio por 12 meses
Espécie GL H P
Pescada G6 1 9.2615 0.5978
Bandeirado 10 11.7219 0.3041
Uritinga 10 0.3383 1
0.0172
~ (OUT com FEV, MAR, ABR, MAI,
#Cagtes 10 21.6134 JUL, AGO e DEZ; SET com MAR,
NOV, JUN e AGO)
Pescada amarela 10 15.8016 0.1055

* Dados transformados; ** Estatisticamente significativo (p<0.01) com transformagio de dados; # Estatisticamente
significativo (p<0.05). FEV- fevereiro; MAR — margo; ABR — abril; MAI — maio; JUN — junho; JUL - julho; AGO
—agosto; SET — setembro; OUT - outubro; NOV — novembro.
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